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Stéphane Guilbert a été directeur général de l’Établissement Public de Coopération 

Scientifique Agreenium et Vice-Président de l’Agence Régionale de l'Innovation du Languedoc-

Roussillon. 

Il est maintenant éditeur de la revue ”Innovative Food Science and Emerging Technologies” 

(Elsevier), conseiller scientifique et membre du bureau de l’association Internationale des 

sciences alimentaires (IUFoST international association = Strengthening Global Food Science 

and Technology for Humanity), membre du comité d’évaluation du Formas (Swedish Research 

Council for Sustainable Development) pour l’appel à projet “Food and the consumer in a 

circular and innovative food system”, membre du Review panel du programme européen 

Partnership for Research and Innovation in the Mediterranean Area (PRIMA), membre du 

conseil scientifique de l’ACTIA et président du conseil scientifique de l’ADIV (centre technique 
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